(© 10 Mminuten

ZUTATEN

Wildkrauter
z.B. Brennnessel, Giersch,
Lowenzahn, Sauerampfer,
Spitzwegerich, Schafgarbe
250 g weiche Butter
Salz & Pfeffer

SO FUNKTIONIERT'S

1.wildkrduter waschen und etwas trocken schitteln

2.wildkrauter klein schneiden

3.Alle Krauter, Salz und Pfeffer zur Butter in eine Schissel geben und gut
verriihren

4.1m Kuhlschrank noch etwas durchziehen lassen

TIPP
wer mag, kann auch noch Gartenkrauter hinzufiigen.




